&y NAG IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAE HA XPAHA U OUJATHOCTUKA HA

IE BOJIECTU KAJ {MBOTHHA
:
F?B.‘d._\z.l:ib W3BELLUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCNMUATYBAHE 06 2812
TR (co aKpeaNTUPaHO MOCTPUpPatbe) MKGEN OIS
17025:2018

yn. ,bopwc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk
UsBewrTaj 6p. 042423/5 X

XemuCcKa aHanusa

WUme Ha Bbapatenot : JKM Boposopg H. UnuHAeH
Appeca Ha 6apaTesioT : yn. 9 66 UnuHpeH - OnNwWTUHCKA 3rpaaa UnuHpeH

[aTtym Ha 3emarbe: 08.03.2023
[atym Ha npuem: 08.03.2023

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarse: 042423 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aeH 08.03.2023 roauHa, 0BNacTeHOTO /iMLe Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOAa
33 NUeHe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

11 OnNKUc Ha MecTo Ha 3emMarbe Ha npumepouu: Boaara 3a Nuere e 3eMeHa 04 KyjHa o onwTuHa UnnHAEH.

il NMpumepouuTe ce 3eMeHM COTNACHO NAAH 33 3eMarbeé Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3ematbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHpapgu v MmeToau 3a 3emare Ha NpUMepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnarcTBo 32 3emarbe Ha

NPUMEpPOLY BOAA 3a NUEHbe 04 NPEYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHM ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBaka, OTCTanyBsakba UK UCKYYyBakba Of METOAOT M O/ N/IAHOT 33 3eMatbe Ha NpUMepoL: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — OnwTuHa UnuHpgeH
(Mme, TProBCKO MMeE, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK HA TPAeHE, KO/IMYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
Wa. -
A. 6poj Napamerpn | Po— Pesynratog Heoppe FpaHKU4HK 3aposonysa/
MCMUTYBarETO | AEeHOCT BPEAHOCTH Npudarnuso/
** He 3apoBonysa
042400523 | boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0BO/NYBa
Mupuc BPM 7.4 —78x H.O / Hema 3aQ0BO/NYBa
Bryc BPM 7.4 —79x H.O / Hema 3af0BONYS3
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3aAosonysa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,23 NTU / 1,5 NTU 3agosonysa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,69 / 6,5-9,5 pH 334080Mys3
[ eAMHULM
| Motpotwysayxa Ha KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 2,08 mg/L / 8 mg/L 3aposonys2
En. cnposognuseocT MHKC EN ISO 27888: 2007 584 uS/cm v 2500 pS/ecm 3200500VSS
Amonujar (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,03 mg/L / | 0,5mg/L 3300307yES
| Hutpwutu (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,07 mg/L / ] 0,5 mg/L 33Z0307yES
Hadgswe: 1 Bepsuja: 4 | Bo cung 0d: 20.06.20222
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Food’&lab 7
b W3BELUTAJ 07 TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE ol ot

s (co akpeauTHpPaHO MoCTpUparbe) ORNGEIGE: o

Testhin
17025:2018 =
HutpaTtu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 4,1 mg/L / 50 mg/L 3a40B0ONYB2 _:
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 10,64 mg/L / 250 mg/L 3af40B0/yBa I|
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,065 mg/L / 0,2 mg/L 3agosonysa |
PesupayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa |

McnuTyBaHWOT NPMMEPOK T 3310BONYBa KpUTEPUYMMTE 3a BapaHWoT napamerap cornacHo MNpasuaHuKoT 3a 6e3beaHOCT M KBANWUTET Ha
soaara 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpwnor 1),

BpemeHCKu ycnosum: v’ coHueBo 0 06/MaYHO [ NPOMEH/MBO [ BPHEX/WBO [ TeMnepaTtypa
HauyuH Ha cknaguparbe: NaguaHUK

TemnepaTypa Ha NafWNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

o Knuent o0 ®ya Nab Hukona LiseTkoBcku (co akpeauTUpaHa MeToaa).... M. el
/MMe, Npe3ume Ha-AUUETO KOE ro U3BPLIMAOC MOCTPMPa

07%@} .- "I‘-Q',u,'dgphﬂ:@pocmia CnacoBCKa.. ouubblevererernnes

/Mme, npesmme, NOTNMC

MU3pabotun: M-p Munuua Tpajnocxa...w?:ﬂ.
/vime, npesume, notnuc /

[Oatym(n) Ha u3seayBarbe Ha NabopaTopucKuTe akTMBHOCTY : 08.03.2023-13.03.2023
[aTtym Ha usgasarbe Ha usselwTajot: 13.03.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeauTUpaH MeTog

**Hora knuHetoT He 6apa u3jaBa 33 coo6pa3HOCT BO M3BELITA|OT Ce M3BECTYBa MEPHATa HeOAPEAeHOCT, BO CHTe APYri CAyYau MepHaTa HeogpeneHocT, ce
NpecMeTysa 80 PE3YNTATOT camo no Gaparbe Ha KNMEHTOT.

*** ce 03HavyBaaT MeToau Ko ce aobuenn og ctpaHa Ha nabopatopuja co koja Py Nlab wma crnyseHo gorosop 3a copaboTka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PaxosogacTeoTo Ha ANTY ®yg Nlab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTU 33 MCMUTYBakbe Ce M3BPLUYBaaT HerpucTPacHo 1
20 cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oanyKku Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKa3wu 3a
YCOTrNaceHoCT o pedepeHTHUTE CTaHAapAM U BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT APYrv MHTEPECH WAW APYrM CTPaHU M HUKO]
HEma npaso fAa BAujae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTMTe OAHOCHO HEMa NpaBo Ha 6MN0 KakBM BHATPELWHM,
HagBs0peLlHU, KoMmepLuMjanHu, PUHAHCUCKKU U PYT BUA NPUTUCOLM M BAMjaHMja.

3abenewxa bp. 1: Peayntatute of TECTOBWUTE Ce OLHECYBAAT Camo 3a ucnutysaHute npumepouyn. OBOj NPOTOKO/ HE cMee Oa Ce Penpoayumnpa OcBeH co
nWcMeHa foiasona Ha nabopaTtopujata v BO LEeNocT.

3abenewxa bp. 2: labopaTopwjaTta He oAroBapa 33 BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE OCTaBEHM O NOAHOCUTENOT BO BapakbeTto 3a UcnuTyBsatbe.

3abenewra bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUMA 3ematbe Ha NpumepouuTe, nabopatopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 32 PeNPe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMepouuTe.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT o4 NaBOPaTOPUCKOTO MCNUTYBAHE CE W3A4aBa B0 cornacHocT co MNP 7.8 Masectysarbe 33 pesynTaru.

3abenewka bp. 5: JoKOAKY KiveHToT Gapa M3BewTajoT oh NabopaTopucKo MCNUTYBake O3 COAPMM M3jasBa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COTNacHO NPaswno 3a AOHecysarke Ha OANyKa 3a u3jasa 3a coobpaszqoct. OBa npasuno e o cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -GB:09/2019 Boawuy 3a
[OHecyBarbe O4/YKa W M3jaBa 3a coobpasHoCT W rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa oaNyKa 3a eAHOCTaBHO NpudaKnarbe Kora:

- M3IMEpPeHaTa BPeAHOCT € NOA rpaHnuaTa Ha npudanarse AL=TL - ,3agosonyea” wau

- U3MEepeHaTa BPeAHOCT @ Haf rpaHuMuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonyea *

COrnacHo BaMeyknoT NpaBuIHKWK Ha HauWOHaNHOTO 38K0H00aBCTEO.

3abenewsxa bp. 6: CuTe akpeaWTHPaHWM METOAMW OF ONCEroT Ha akpeguTaLmja ce objasequ Ha eeb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

U3adanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. ]




®Y/[1 NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA
BONIECTU KAJ {UBOTHHU

1
Food@lab ==
—— M3BELLITA OfL TABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHE 02
(co akpeguTHpaHO MmoCTpUparbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p.042423/5

Mukpobuonowka aHanusa

Mme Ha Bapatenor : JKM Bogosog H. UnnHAaeH
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHCKa 3rpaaa UnuHaeH

[atym Ha 3emarbe: 08.03.2023
[atym Ha npuem: 08.03.2023

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 042423
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aex 08.03.2023 roanHa, OBNACTEHOTO Anue Hukona LiBETKOBCKM U3BPLIM 3éMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a nuetbe 3a TecTUparbe Ha MMKPobMoNoLLIKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a Nuerbe e 3eMeHa Of YelMa BO KyjHa BO OnwTuHa
NnuHaeH.

Il NMpumepouuTe ce 3eMEHM COrNAacHO MNaH 32 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV Crawpapau M meroam 3a 3emawe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpoBUuonoLwKa aHanusa,

V [lononHyBamba, o-rc;an'yaarba WM UCKNYUYYBakba 0 METOAOT U O/ NNAHOT 33 3eMatbe Ha Npumepouu: /
VI Pesynrtatu:

1.KapaKTepucTuKu Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerbe — OnwtuHa UnuHaeH
(MMme, TPrOBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONWYECTBO)

Coobpa3Hoct
WUa. 6poj Peaynrar o N TpaHU4HK 3aposonysa/
i s MapameTpu Tecr meTog, ¥ A Heogpepe- P A ¥
WCNUTYBaHETO wocr ** BPeAHOCTH NMpudatamso/
He 3aj0BONyBa
042400523 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100m!| I 0 cfu/100ml 3aposonyea
Konndopmuu baktepum MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml d 0 cfu/100ml 3aposonyea
LipesHM eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Cyndutopeayuypayku MHKC EN I1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOPraHuImm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 22°C
Bpoerse MUKPOOPraHuImu MKCEN IS0 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kynTtypa 37°C

MUCnUTYBaHMOT NPMMEDPOK MY 3340B0AYBa KpUTEPUYMUTE 33 6apaHNOT napameTap cornacHo MpasuaHUKOT 3a 6e3beaHocT u
KBa/MTET Ha BOAATa 33 nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4)

Hoarue: |

] Bepzwja: 4

| Bo cura 00: 20.06.20222
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oY/l NAB JIABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA

:L EOHECTH KA)J }K”BOTHH * MEKC EN T.‘i(IH 17028 i
Food@lab | 06 7.8-02
i e M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
CO aKpeauTUpPaHo MOCT ambe eatliig
{eoaupeaumR RHpane] 17025:2018 -
BpEMEHCKH YCNoBu: v coHyeBo 0O obnayHo 0 npomeHAueo 0O BpHEXAMBO O TemMnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAWIHUK 33 TPAHCMOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MOCTPUPatLETO € U3BPLIEHO O/ CTPaHa Ha:

o ®ya Nlab HUKona LIBETKOBCKM (co akpeauTupaHa MeTOAa) i fivsiiinivivians
/ume, I'IFIE3P1ME_‘;’J§U’|“L’I,ETD_ROE ro U3BpLIKMIO MOCTpUpa o/

ilf
Mapabotun: Hatawa MUNEHKOBCKA. ....x lbf..vvee : . Dpobpun: AHapea BOWKOCKA...Luweesfovecuiinnans
/Mme, npesume, noTnuc / /ume, npesume, notnuc/ /

[aTym(un) Ha u3seaysarbe Ha 1abOPaTOPUCKUTE AKTUBHOCTH: 08.03.2023 - 11.03.2023
[aTtym Ha uspasarbe Ha u3gewrTajoT;: 13.03.2023

Co * ce 03HauyBa HeakpeaWTMPaH MeToq

**Kora KMHETOT He Bapa W3jasa 3a coo6Pa3HOCT BO M3BELITA]OT Ce UIBECTYBA MEPHETa HEOAPEASHOCT, B0 CMTE OpYryv CAy4an MepHaTa HeogpeaeHocT, ce
NpecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no Gaparse Ha KAMEeHTOT.

*%% co 03HauyBaaT MeTOAM Kou ce aobueHn o4 cTpaHa Ha naBopatopwja co koja Pyg Nlab uma crnyyeHo forosop 3a copaboTka

W3jaea 3a HENpMUCTPacHoOCT

PakosogcTeoTo Ha ANTY dya Na6 JOO-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTH 32 UCMUTYBaME ce U3BPLUYBaaT HEMPUCTPAcHO U
BO cornacHocT co Gaparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0A/yKM Ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHM JOKa3u 3a
YCOFNaceHOCT cO pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OANIYKUTE HE MOXaT Aa BAMjaaT ApYrM MHTEpPecy WAW APYrv CTPaHu U HUKO]
Hema npaBo Aa BAujae Ha BpaboTeHwTe BO OAHOC Ha pesynrarure OOHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBU BHATPELIHW,
HaABOPELWHM, KOMEPLUUjanHN, PUHAHCUCKM W APYT BUA NPUTHACOLN U BNWjaHMja.

3abenewna Bp. 1: PesyntatuTe Of TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT camo 33 MCnWUTYBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 ce penpoayuipa OCBEH €O
nucMeHa po3eona Ha nabopaTtopujaTa v BO LENOCT.

3aBenewsxa Bp. 2: NaGopaTtopwjaTa He oArosapa 3a 8EpPOAOCTOJHOCT Ha N0AaTOUMTE AOCTaBEHM 04 NOAHOCUTENOT BO 6aparbeTo 3a UCnuTyBatbe.

3a6enelwka Bp. 3: KOra KAMEHTOT U3BPLIW 3EMarbe Ha NPUMEPOUMTE, nabopaTopujaTta He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENpe3eHTaTMBHOCTA HA npUMepouMTE.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT 0 NabopaTopUCKOTO MCNWTYBAtLE C& U3A3BA BO cornacHocT co MNP 7.8 M3secTyBakbe 3a pe3yntatu.

3Jabenewxa bp. 5: JOKONKY KAWEHTOT Hapa u3BewTajoT og NabopaTopucKo UCMUTYBAHE A3 COAPMHK wajasa 33 coobpasHocT, naboparopwjata nocranyea
COTNAacHO NPaBMAO 3a AOHECYBAtbE Ha OA/YKa 33 M3jaea 33 coobpazHoct. OBa Npasu/o e BO COTNACHOCT €O Touka 4.2.1 oa ILAC -GB:09/2019 Bogwuy 3a
[OHECYBatbe 04NYKa U M3jasa 33 coobpasHocT v rnacu:

Mpaeuno Ha GuHapHa og/yKa 33 eqHOCTaBHo npudararbe Kora:

- U3MepeHaTa BpegHOCT e Noj rpaHuuaTa Ha npugararee AL=TL - ,3an0sosyBa” wau

- U3MepeHaTa BpeaHOCT & Hag rpaHvuata Ha npudarare AL=TL- , He 330080/YB3 ;s

COrNAcHO BaMEYKWOT NPaBMAHUK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3a6enewxa bp. 6: Cute akpeaUTUPaHW METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepauja: 4 Bo cuna 0o: 20.06.20222 l
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